Cofinantat de PRIMARIA COMUNEI BUSTUCHIN
Uniunea Europeani JUDETUL GORJ

FOND: Fondul Social European+
Program: Programul Incluziune si Demnitate Sociala
Prioritate: P8. Servicii de suport pentru persoane varstnice

Obiectiv specific: ESO4.11_Largirea accesului egal si in timp util la servicii de calitate, sustenabile si la preturi accesibile, inclusiv servicii care promoveazs

accesul la locuinte si ingrijire orientata catre persoane, inclusiv asistentd medicala APROB,
Apel de proiecte: Servicii de ingrijire la domiciliu pentru persoanele vérstnice — Regiuni mai putin dezvoltate PRIMAR
Titlu proiect: Servicii sociale integrate de ingrijire la domiclliu pentru varstnicii din comuna Bustuchin CIOGEA ION

Cod SMIS: 349079
Contract de finantare nr.: 9694 din 23.04.2026

Nr.10746/28.09.2026

CAIET DE SARCINI

Servicii de preparare si livrare a hranei la domiciliul beneficiarilor
CPV 55521100-9 — Servicii de livrare a mancarii la domiciliu

1. Date generale si contextul achizitiei

Autoritatea contractantd: Comuna Bustuchin, judetul Gorj.

Achizitia este realizatd Tn cadrul proiectului ,Servicii sociale integrate de ingrijire la domiciliu pentru varstnicii din
comuna Bustuchin”, cod SMIS 349079, finantat prin Fondul Social European+, Programul Incluziune si Demnitate
Sociala, Prioritatea P6 — Servicii de suport pentru persoane varstnice, in baza Contractului de finantare nr.
9694/23.04.2026.

Servicile de hrana sunt aferente activitétii A2.1 — Furnizarea serviciilor de ingrijire personald, alimentatie,
acompaniere si socializare i urméresc sprijinirea beneficiarilor varstnici vulnerabili prin asigurarea hranei si
hidratarii la domiciliu.

Prezentul caiet de sarcini stabileste cerintele minime obligatorii privind serviciile. Orice referire la o cerinta legala se
intelege ca referire la forma in vigoare la data prestarii serviciului.

2. Obiectul contractului

Obiectul contractului il constituie prepararea, ambalarea, transportul si livrarea la domiciliul beneficiarilor desemnati
de autoritatea contractanta a unui pachet alimentar format dintr-un fel principal de mancare si apa plata.

Serviciul include toate operatiunile si costurile necesare executarii complete: materii prime, preparare, ambalare,
manipulare, transport, distributie la domiciliu, documente de livrare si trasabilitate, precum si indeplinirea obligatiilor
legale privind siguranta alimentelor.

Nu se acceptéd fnlocuirea unilaterald a structurii pachetului alimentar sau facturarea separatd a transportului,
ambalajelor ori altor cheltuieli necesare livrarii.

3. Cantitatea si modul de prestare

Cantitatea maxima estimata pe durata contractului este de 27.216 portii/pachete alimentare.

Grupul tintd al proiectului este de 108 persoane varstnice vulnerabile, cu o organizare estimatd de 36
beneficiari/an. Cantitatea efectiv comandata si livrata va depinde de beneficiarii activi si de necesarul comunicat de
autoritatea contractanta.

Cantitatea de 27.216 portii reprezintd plafonul maxim al contractului si nu constituie o obligatie a autoritétii
contractante de a comanda integral aceasta cantitate.

Durata maxima a contractului este de 36 de luni, calculata de la data stabilitd pentru inceperea prestarii serviciilor,
in conditiile contractului. Pe durata contractului, serviciile se presteaza succesiv, in functie de necesarul efectiv
comunicat de autoritatea contractantd si de numarul beneficiarilor activi, in limita cantitdti maxime estimate de
27.216 portii si a valorii contractului.
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Executarea serviciilor se va realiza in limitele si conditile documentelor proiectului si ale sursei de finantare
aplicabile la momentul prestarii. in cazul in care, pe parcursul executarii, intervin modificari ale calendarului
proiectului ori ale conditiilor de finantare care influenteaza calendarul serviciilor, autoritatea contractanta va aplica
masurile permise de documentele de finantare, de clauzele contractuale si de legislatia achizitiilor publice, fara
modificarea caracterului general al contractului.

Stabilirea unei durate maxime de 36 de luni si a unei cantitdti maxime estimate de 27.216 portii nu reprezinta o
obligatie a autoritatii contractante de a comanda integral cantitatea maxima estimata. Plata se efectueaza exclusiv
pentru serviciile efectiv comandate, prestate si receptionate, in limita valorii contractului.

Comenzile/cantitatile necesare vor fi comunicate prestatorului de persoana desemnata de autoritatea contractanta,
potrivit mecanismului stabilit la Tnceperea contractului. Lista beneficiarilor si adresele de livrare vor fi transmise
numai in masura necesara executarii contractului.

4. Cerinte privind pachetul alimentar

o fiecare portie va cuprinde un fel principal de méancare si apa platd, ambalate corespunzator pentru livrare
individuala;
ehrana va fi preparatd in ziua livrari, Tn conditi care s& asigure siguranta alimentelor si mentinerea
caracteristicilor corespunzatoare pana la predarea catre beneficiar;
o materiile prime si ingredientele utilizate trebuie sa fie conforme legislatiei aplicabile, sa provina din surse legale
si sa fie in termen de valabilitate;
» meniurile vor fi variate pe parcursul executarii contractului si vor fi comunicate/confirmate potrivit mecanismului
stabilit cu autoritatea contractant;
» prestatorul va furniza, la solicitare, informatii privind ingredientele si substantele sau produsele care provoaca
alergii ori intolerante;
e apa plata va fi destinatd consumului uman, ambalata individual si in termen de valabilitate.
La cererea scrisa si motivata a beneficiarului, pentru diabet, hipertensiune, disfagie, alergie, sau alte afectiuni care
necesita meniu personalizat, se asigurd meniu adaptat, la acelasi pret, autoritatea contractanta notificand
prestatorul cu minim 3 zile lucratoare inainte de data livrarii.
Caietul de sarcini stabileste numai acele cerinte cantitative considerate necesare pentru definirea si
comparabilitatea prestatiei. Nu se impun retete fixe sau gramaje distincte pentru fiecare ingredient/componenta, in
lipsa unei cerinte exprese rezultate din documentele proiectului ori dintr-o norma legald aplicabila.

Pentru asigurarea comparabilitatii ofertelor si a unui nivel minim verificabil al prestatiei, ofertantul va prezenta in
propunerea tehnica un ciclu de meniu pentru minimum 5 zile de prestare. In cazul in care ofertantul asuma un ciclu
mai lung in vederea obtinerii punctajului aferent factorului de evaluare privind diversitatea/rotatia meniurilor, ciclul
ofertat va fi prezentat integral.

Pentru fiecare zi din ciclul de meniu ofertat, modelul va indica cel putin: denumirea felului principal, componentele
principale ale acestuia, gramajul net total al felului principal, ingredientele principale si alergenii, precum si
tipul/cantitatea de apa plata oferita.

Felul principal va avea un gramaj net total de minimum 350 g/portie, fara ambalaj. Acest prag reprezinta cerinta
minimé a autoritatii contractante pentru felul principal si nu include apa platd. Gramajul minim stabilit pentru felul
principal reprezinta exclusiv greutatea netd a preparatului alimentar, fara ambalaj. In situatia in care, prin natura
preparatului prevazut in meniul zilei, acesta se serveste in mod obisnuit cu paine, painea va fi asiguratd de
prestator, insa greutatea acesteia nu se include in gramajul minim al felului principal si nu poate fi utilizatd pentru
atingerea acestuia. Painea nu constituie un element distinct al pachetului alimentar si nu se evidentiaza ori
factureaza separat, fiind inclusa in pretul unitar al portiei.

In cadrul ciclului de meniu ofertat nu se va repeta identic acelasi fel principal. Variatiile pur formale ale denumirii,
fara modificarea reala a preparatului, nu sunt considerate meniuri distincte.

Ciclul de meniu prezentat va fi elaborat si/sau verificat din punct de vedere nutritional de un medic cu
pregatire/competentd relevantd in nutritie ori de un dietetician care indeplineste conditiile legale de exercitare a
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profesiei. Verificarea va fi asumatd prin semnéaturad si va identifica specialistul si calitatea profesionald in care
acesta a realizat verificarea.

Pe parcursul contractului, prestatorul va utiliza cicluri de meniu care respectd cel putin cerintele tehnice si
caracteristicile asumate prin ofertd. Modificarea preparatelor este permisa pentru asigurarea varietatii si adaptarea
la disponibilitatea sezoniera, cu pastrarea nivelului minim de calitate si a verificarii nutritionale prevazute in
prezentul caiet de sarcini.

5. Siguranta alimentelor si conditiile de preparare

Prestatorul va respecta pe intreaga duratd a contractului legislatia aplicabild Th domeniul igienei si sigurantei
alimentelor, inclusiv Regulamentul (CE) nr. 852/2004, Regulamentul (CE) nr. 853/2004 in masura in care este
aplicabil produselor utilizate, Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 privind informarea consumatorilor si reglementarile
nationale sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor.

¢ unitatea/unitatile in care se prepara si se manipuleaza hrana trebuie sa detina, pe intreaga perioada relevanta,
documentele de autorizarefinregistrare sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor impuse de legislatia
aplicabila activitatilor efectiv desfasurate;

¢ prestatorul va aplica proceduri bazate pe principiile HACCP si bune practici de igiend, potrivit obligatiilor legale
aplicabile;

e se va preveni contaminarea in toate etapele de preparare, ambalare, manipulare, transport si predare;

e prestatorul va asigura conditiile de temperaturd adecvate produselor si va putea demonstra, la solicitarea
autoritatii sau a organelor de control, modul de monitorizare a acestora;

e orice produs neconform, alterat, contaminat, cu ambalaj deteriorat ori care prezinta suspiciuni privind siguranta
alimentara va fi retras/inlocuit fara costuri suplimentare pentru autoritatea contractanta.

6. Personalul implicat

Personalul implicat in producerea, manipularea, ambalarea, transportul si distributia alimentelor trebuie sa
indeplineasca cerintele legale aplicabile activitatii desfasurate.

e personalul pentru care legislatia impune instruirea privind notiunile fundamentale de igiena va detine
documente valabile potrivit Ordinului nr. 2.209/4.469/2022 si metodologiei aprobate prin acesta;

o prestatorul va asigura personal suficient pentru continuitatea serviciului si pentru respectarea programului de
livrare;

e personalul care intréd in contact cu beneficiarii va avea o conduitd respectuoasd, va proteja demnitatea
beneficiarilor si va respecta confidentialitatea informatiilor cunoscute in executarea contractului.

7. Ambalare si informarea beneficiarilor

Ambalajele si materialele care intra in contact cu alimentele trebuie sa fie adecvate destinatiei, curate, intacte si sa
nu constituie o sursa de contaminare. Biodegradabilitatea nu reprezinta cerinta tehnica minima; aceasta constituie
o caracteristica suplimentara de mediu si se puncteaza numai daca este ofertata si demonstrata in conditiile art. 15
si ale Figsei de date.

o portiile vor fi ambalate individual, astfel incat sa permita transportul si predarea in conditii igienice si s& reduca
riscul de varsare, contaminare sau deteriorare;

¢ informatiile privind ingredientele si alergenii vor fi disponibile beneficiarului/autoritatii contractante intr-o forma
clara, potrivit legislatiei aplicabile tipului de aliment furnizat;

e prestatorul va utiliza un sistem de identificare a livrarilor care s& permitd corelarea portiei cu data
prepararii/livrarii si documentele de trasabilitate, fara expunerea inutild a datelor personale ale beneficiarului.

8. Transport si livrare la domiciliu
Livrarea la domiciliu reprezintd o componenta esentiald a serviciului. Prestatorul raspunde pentru hrana pana la
predarea acesteia beneficiarului sau persoanei autorizate sa o primeasca.
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» mijloacele de transport si/sau containerele utilizate trebuie s& respecte cerintele de igiena, curatare/dezinfectie,
protectie impotriva contaminarii si, dupa caz, de mentinere si control al temperaturii;

o prestatorul va detine pentru mijloacele de transport documentele de autorizare/inregistrare cerute de legislatia
sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor, in functie de activitatea desfasurata;

s rutele si organizarea logistica sunt responsabilitatea prestatorului si trebuie dimensionate astfel incat livrarea sa
se realizeze Tn conditii de siguranta si in intervalul convenit cu autoritatea contractants;

e nu se impune o distantd maxima intre unitatea de preparare si comuna Bustuchin; ofertantul trebuie insa s&
demonstreze prin propunerea tehnica faptul ca& solutia logisticd propusa permite respectarea cerintelor de
siguranta si livrare.

9. Comanda, predarea si receptia serviciilor

Autoritatea contractantd va desemna persoana/persoanele care comunica necesarul si verificd documentele de
prestare. Prestatorul nu va modifica lista beneficiarilor din proprie initiativa.

» pentru fiecare zi de prestare se va putea verifica cel putin: data, numarul de portii comandate, numarul de portii
livrate, eventualele nelivrari/refuzuri si incidentele constatate;

e predarea la domiciliu va fi evidentiatd printr-un document/sistem de confirmare stabilit cu autoritatea
contractanta, conceput astfel incat s& nu genereze colectarea excesiva de date personale;

* neconformitétile constatate vor fi comunicate prestatorului; atunci cand natura neconformitétii permite, portia va
fi inlocuité cu promptitudine si fard costuri suplimentare;

o receptia cantitativa si calitativa a serviciilor va sta la baza acceptarii la plata.

o prestatorul va intocmi evidente zilnice ale livrarilor, din care s& rezuite cel putin data, numarul de portii
comandate, numarul de portii livrate si eventualele neconformitati/incidente. Confirmarea livrarii la domiciliu se
va realiza prin mecanismul stabilit de autoritatea contractanta, pe suport hartie sau electronic, cu respectarea
principiului minimizarii datelor cu caracter personal. Centralizarea lunara a prestatiilor va sta la baza receptiei si
facturarii.

10. Trasabilitate, control si documente justificative

Prestatorul va pastra si va pune la dispozitia autoritatii contractante, AM/OI si organismelor de audit/control, in
limitele competentelor acestora, documentele relevante pentru executarea contractului si verificarea cheltuielilor.

e documente privind provenienta si trasabilitatea materiilor prime/produselor, in masura prevazuta de legislatia
aplicabila;
e documente privind autorizarea/inregistrarea activitatilor si mijloacelor utilizate, dupé caz;
¢ documente privind instruirea personalului, Th masura in care sunt solicitate de lege si relevante pentru contract;
¢ documentele de comanda, livrare, receptie, facturare si situatiile centralizatoare aferente serviciilor prestate;
e orice alte documente justificative necesare verificarii indeplinirii obligatiilor contractuale si a eligibilitatii
cheltuielilor.
Prestatorul va permite verificarile prevazute de contractul de finantare si va asigura accesul la informatiile si
documentele privind contractul, in conditiile legii.

11. Protectia datelor si confidentialitatea

In executarea contractului, prestatorul poate primi date privind beneficiarii exclusiv in scopul livrarii serviciului.
Aceste date nu pot fi utilizate in alte scopuri, comunicate neautorizat sau pastrate peste perioada justificatd de
executarea si verificarea contractului.

Listele cu beneficiari si adresele acestora vor fi tratate ca informatii confidentiale. Detalierea rolurilor si obligatiilor
privind protectia datelor se va realiza in contract, in functie de fluxul efectiv de date.
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12. Continuitatea serviciului si gestionarea incidentelor

» prestatorul trebuie s& organizeze resursele astfel incat absenta unui angajat, indisponibilitatea unui vehicul sau
alte situatii previzibile s& nu conducd, in mod obisnuit, la intreruperea serviciului;

e incidentele care pot afecta siguranta alimentelor, livrarea sau beneficiarii vor fi comunicate fara intarziere
persoanei desemnate de autoritatea contractant3;

ein cazul unei suspiciuni privind siguranta alimentelor, prestatorul va aplica masurile legale de
retragere/gestionare si va coopera cu autoritatea contractant si autoritatile competente.

13. Cerinte privind propunerea tehnica

Propunerea tehnicéa trebuie sa demonstreze concret modul de indeplinire a cerintelor prezentului caiet de sarcini.
Simpla mentiune ,se respecta caietul de sarcini” nu este suficienta.

o descrierea fluxului de preparare, ambalare, transport si livrare la domiciliu;

e ciclul de meniu ofertat, de minimum 5 zile de prestare, prezentat integral pentru numéarul de zile asumat in
vederea aplicarii factorilor de evaluare, cu indicarea pentru fiecare zi a felului principal, componentelor
principale, gramajului net total, ingredientelor principale si alergenilor, precum si a tipului/cantitdtii de apa plats;

e descrierea sistemului de asigurare a sigurantei alimentelor si a trasabilitatii;

e descrierea solutiei logistice: mijloace de transport, containere/echipamente utilizate si modul de mentinere a
conditiilor necesare pe durata transportului;

e organizarea personalului implicat in executarea contractului si asigurarea continuitatii serviciului;

* modele/descrierea documentelor propuse pentru comanda, livrare si confirmarea receptiei;

» copii/documente justificative privind autorizarile/inregistrarile obligatorii pentru activitatile efectiv desfasurate, in
forma si la momentul solicitate prin documentatia de atribuire.

Cerintele de calificare si documentele administrative de participare vor fi stabilite in Fisa de date/Instructiunile
pentru ofertanti, pentru a evita amestecarea cerintelor tehnice cu cele de calificare.

Cerintele privind ciciul de meniu de minimum 5 zile, gramajul minim, informatiile privind ingredientele/alergenii si
verificarea nutritionald sunt cerinte tehnice minime. Neindeplinirea lor conduce la neconformitatea propunerii
tehnice, in conditiile documentatiei de atribuire.

Ciclul de meniu depus in ofertd are rolul de a demonstra conformitatea tehnica si constituie reper contractual.
Ciclul minim de 5 zile reprezinta cerinta tehnicd minima si nu primeste punctaj; orice extindere a ciclului pentru care
se acorda punctaj potrivit Fisei de date, precum si orice altd caracteristicd suplimentard punctatd, devin obligatii
contractuale pe intreaga durata a contractuiui.

14. Propunerea financiara si facturarea

Oferta financiara va indica pretul unitar fara TVA pentru o portie/pachet complet si valoarea totald ofertata fara TVA
pentru cantitatea maxima estimaté de 27.216 portii, TVA fiind evidentiat distinct potrivit regimului fiscal aplicabil.
Pretul unitar ofertat va include toate costurile necesare prestarii complete a serviciului, inclusiv materiile prime, apa
platd, prepararea, ambalarea, transportul si livrarea la domiciliu. Atunci cand painea este asiguratd potrivit
cerintelor prezentului caiet de sarcini, aceasta este inclusa in pretul unitar al portiei, fara evidentiere sau facturare
distincta.

Facturarea se va realiza pentru cantitatile efectiv prestate, receptionate si confirmate, in limita valorii contractului.
Mecanismul privind caracterul ferm/ajustabil al pretului pe durata celor 36 de luni va fi stabilit expres in
documentatia de atribuire si contract, cu respectarea legislatiei achizitiilor publice.

15. Criteriul de atribuire

Criteriul de atribuire este ,cel mai bun raport calitate-pret”. Punctajul maxim total este de 100 puncte, structurat
astfel: pretul total ofertat — 40 puncte; diversitatea/rotatia meniurilor — 30 puncte; utilizarea ambalajelor
biodegradabile — 10 puncte; diversitatea surselor principale de proteind din ciclul de meniu ofertat — 20 puncte.
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Factorii se aplica numai ofertelor admisibile, conform metodologiei detaliate din Fisa de date/Instructiunile pentru
ofertanti.

Factorul 1 — Pretul total ofertat (40 puncte). Pentru oferta admisibild cu cel mai scézut pret total fara TVA se
acorda 40 puncte. Pentru celelalte oferte admisibile: Ppret = (Pret minim / Pret ofertat) x 40. Preturile se compara
fara TVA, pentru aceeasi cantitate maxima estimata de 27.216 portii.

Factorul 2 — Diversitatea/rotatia meniurilor (30 puncte). Ciclul minim obligatoriu este de 5 zile si nu primeste
punctaj. Se acorda: 0 puncte pentru un ciclu de 5 zile; 10 puncte pentru un ciclu de 6-10 zile; 20 puncte pentru un
ciclu de 11-15 zile; 30 puncte pentru un ciclu de minimum 16 zile. Fiecare zi punctatd trebuie sa continad un fel
principal distinct; modificarile pur formale de denumire nu sunt considerate meniuri distincte. Ciclul ofertat pentru
care s-a acordat punctaj devine obligatie contractuala.

Factorul 3 — Utilizarea ambalajelor biodegradabile (10 puncte). Se acordad 10 puncte dacd ofertantul isi asuma
utilizarea, pe intreaga perioada de executare, a ambalajelor de unica folosinta biodegradabile pentru portionarea si
livrarea felului principal si demonstreaza caracteristica prin fisa tehnica a produsului emisa de producator, certificat,
raport de incercare sau alt document tehnic echivalent si adecvat. in lipsa asumérii ori a unei dovezi tehnice
verificabile se acorda O puncte, fard ca aceasta sa determine neconformitatea ofertei dacd sunt respectate
cerintele tehnice minime de ambalare si siguranta alimentara.

Factorul 4 - Diversitatea surselor principale de proteina (20 puncte). Categoriile luate in calcul sunt: (1) carne de
pasare; (2) peste; (3) carne de porc; (4) carne de vitd/manzat; (5) oud si/sau produse lactate utilizate ca sursa
proteica principald; (6) leguminoase boabe si/sau alte surse vegetale proteice utilizate ca sursa principald. Pentru
fiecare preparat se ia in calcul o singura categorie, cea predominantd. Se acorda: 0 puncte pentru maximum 2
categorii; 5 puncte pentru 3 categorii; 10 puncte pentru 4 categorii; 20 puncte pentru minimum 5 categorii distincte.
Categoriile pentru care s-a acordat punctaj trebuie s& se regdseasca efectiv in ciclul de meniu ofertat si sa fie
mentinute pe durata executarii, in conditiile Fisei de date.

Punctajul total se calculeaza astfel: Ptotal = Ppret + Pmeniu + Pambalaje + Pproteine. Oferta admisibild cu
punctajul total cel mai mare este clasatd pe primul loc. Metodologia completd de evaluare, inclusiv regulile de
departajare, este cea prevazuta in Fisa de date/Instructiunile pentru ofertanti.

16. Cerinte de mediu si sociale Tn executarea contractului

Prestatorul va respecta obligatiile aplicabile Tn domeniul mediului, social si al relatilor de muncé pe fintreaga
perioada de executare.

e organizarea livrarilor va urmari evitarea deplasarilor inutile, fara a afecta siguranta alimentelor si respectarea
programului;
e ambalajele vor respecta legislatia aplicabila materialelor destinate contactului cu alimentele si gestionarii
deseurilor,
e prestarea serviciului va respecta demnitatea, autonomia si vulnerabilitatea beneficiarilor varstnici, fara
discriminare si faré conditionari suplimentare fata de serviciul contractat.
Aceste cerinte sunt conditii de executare si nu vor fi punctate prin simpla lor respectare. Factorii calitativi utilizati in
Fisa de date vor viza numai avantaje suplimentare fata de cerintele minime, vor fi obiectivi, masurabili, legati de
obiectul contractului si verificabili pe durata executarii.

17. Neconformitati

Sunt considerate neconformitati, faré ca enumerarea sa fie limitativa: nelivrarea unei portii comandate, livrarea la
alta adresd decat cea comunicatd, deteriorarea ambalajului, lipsa apei plate, neconcordanta evidentd fatd de
meniul comunicat, nerespectarea cerintelor de siguranta alimentara ori imposibilitatea justificarii trasabilitatii atunci
cand aceasta este solicitatd; lipsa painii atunci cand, potrivit meniului comunicat/aprobat, preparatul se serveste in
mod obisnuit cu paine.
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Regimul remedierilor, penalitatilor, cazurilor de reziliere si al raspunderii contractuale va fi stabilit in modelul de
contract. Aplicarea sanctiunilor nu inlaturd obligatia prestatorului de a remedia neconformitatea atunci cand
remedierea este posibila si utila beneficiarului.

18. Dispozitii finale

Ofertantul este responsabil pentru dimensionarea resurselor necesare executdrii serviciului in conditiile prezentului
caiet de sarcini. Toate cerintele sunt cerinte minime, cu exceptia situatiilor in care documentatia de atribuire
precizeaza in mod expres ca un element reprezinta factor de evaluare.

in cazul unei neconcordante intre prezentul caiet de sarcini si o dispozitie legald imperativa aplicabila la data
prestarii, se aplica dispozitia legala, iar partile vor proceda la clarificarea/actualizarea documentelor contractuale in
limitele permise de legislatia achizitiilor publice.

INTOCMIT,
Consilier achizitii publice

Balacescu Maria Lavinia
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